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vaj katalog je rezultat projekta ,Socijalno i eko-

nomsko osnaZivanje Zena u ruralnim oblastima

jugoistocne Srbije®, koji je Caritas Beogradske
nadbiskupije implementirao u saradnji sa Caritasom
Slovenije i opStinama Aleksinac, Boljevac, Knjazevac
i Razanj, uz finansijsku podrsku Ministarstva spoljnih
poslova Slovenije.

Zene iz ruralnih sredina se suo¢avaju s mnogim iza-
zovima, bilo da su u procesu zapocinjanja ili unapre-
denja svog porodi¢nog biznisa. Iz tog razloga ciljna
grupa Projekta su bile nezaposlene ili privremeno za-
poslene Zene sa sela.

Cilj Projekta je podrSka Zenama sa sela da kroz usva-
janje novih struc¢nih znanja i osnovnih preduzetnickih
veStina budu u stanju da od svojih proizvoda i usluga
zarade i postanu ekonomski i drustveno snaznije.

Katalog sadrzi osnovne informacije o Projektu i kratke
prezentacije vrednih Zena iz ove Cetiri opStine, kao i
fotografije dela asortimana njihovih usluga i proizvo-
da radenih po starinskim receptima.

Katalog ¢e biti dostavljen svim uc¢esnicama projekta,
partnerima, kao i zainteresovanim stranama.

sovog Projekta, 53 Zene su se prijavile na konkurs za
dodelu bespovratnih sredstava, od kojih je 40 dobilo
grantove u vidu opreme/materijala za unapredenje ili
pokretanje porodi¢nog biznisa.

U katalogu predstavljamo pozitivne primere jednog
broja Zena iz sve Cetiri opStine, sa Zeljom da budu
podstrek i primer svim Zenama koje imaju istu Zelju i
motiv da samostalno zapocnu ili unaprede svoj poro-
di¢ni posao.

Zahvaljujemo se svim ucesnicama, partnerima i dona-
torima projekta, a narocito Zenama koje su od pocetka,
sve tri godine aktivno ucestvovale u svim aktivnosti-
ma, odvajale svoje dragoceno vreme i pomogle opti-
mizmom i entuzijazmom da se ovaj projekat uspesno
realizuje.

Nadamo se da ¢e ovaj Caritasov razvojni projekat po-
moci svim Zenama koje su prosle obuke o razvoju i
upravljanju porodi¢nim biznisom da unaprede svoja
porodicna gazdinstva.

Uzivajte u ¢itanju kataloga i tradicionalnim proizvodi-
ma jugoistoka Srbije!

NAPOMENA:

Redi v poymovni sklopovi koji vmaju rodno znacenje, bez obzira da v suw ovom Katalogu
koriséeni uw muskom ili Zenskom rodu, podjednako se odnose na muski v Zenski rod.

Tzvori informacija su korisnice projekta v javni podact o opstinama na internety.

Intevjui © 1zjave w ovom Katalogu izraZavaju iskljucivo stavove njehovih autora v nikako se ne

mogu smatrati stavovima Caritasa i donatora.




rojekat ,Ekonomsko i socijal-
Pno osnazivanje Zena u ruralnim

podrucjima Jugoistocne Srbije*
realizovali su: Caritas Beogradske nad-
biskupije i opstine: Aleksinac, Boljevac,
Knjazevac 1 Razanj u saradnji sa Kari-
tasom Slovenije. Projekat je finansiralo
Ministarstvo spoljnih poslova Slovenije,
a sufinansirale su ga lokalne samouprave
ove Cetiri opStine.

Ovaj Caritasov trogodiSnji razvojni pro-
jekat zapoceo je januara 2017. godine i
imao je za cilj stvaranje mogucnosti za
zapoSljavanje Zena iz ruralnih oblasti u
jugoistoc¢noj Srbiji. Glavni fokus projek-
ta bili su njihova ekonomska nezavisnost,
poboljSanje uslova Zivota i ravnopravan
poloZzaj u drustvu. :

Projektom je obuhvac¢eno 240 Zena, po
60 iz svake opStine, starosti od 18 do 60
godina. Korisnice Projekta su stekle nova
znanja u jednoj od projektom predvide-
nih tematskih oblasti:

— Pcelarstvo

— Izrada domacih proizvoda od mleka,
mesa, voca i povréa

— Seoski turizam

- Gajenje, skupljanje i suSenje lekovitog
i zacinskog bilja

— Obuka za negovateljice
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Pored 20 trodnevnih struc¢nih obuka Projekat je uklju-
¢ivao i 20 uvodnih dvodnevnih obuka za unapredenje
preduzetnickih vestina: razvoj biznis ideje, poslovhu
komunikaciju, pravila poslovnog bontona, promoci-
ju, vestine prezentovanja, kao i u¢eSc¢e na sajmovima
poljoprivrede i turizma i studijske posete uspeSnim
poslovnim inicijativama na selu u drugim delovima
zemlje.

Raspisan je i konkurs za dodelu bespovratnih sred-
stava Zenama, ucesnicama projekta, u vidu opreme
i materijala za pokretanje/unapredenje porodi¢nog
biznisa u domacinstvu. Caritas je kroz konkurs, a na
osnovu licnih zahteva 40 nagradenih korisnica i uz
njihovo individualno ucesce od najmanje 15% ukupne
vrednosti investicije, podelio preko 270 razlicitih ko-
mada opreme u koju spadaju:

— 11 poljoprivrednih masina u koje se ubrajaju: pasir-
ka za voce i povrce, suSara za voce, prasac, aparat
za muzu, muzilica za koze, traktorska prskalica, sa-
kupljac sena, baStenska pumpa, kultivator, pasteri-
zator itd.

— 35 komada tehnike zajedno sa pratecom opremom
medu kojom su najzastupljeniji: frizider, zamrzi-
vac, elektricni Sporet, Sporet na ¢vrsto gorivo, agre-
gat za struju, elekiricna vodenica sa separatorom,
elektricna maSina za mlevenje mesa, rostilj, sokov-
nik, multipraktik i sl.

- 163 komada opreme za pcelarsivo u koju spadaju:
koSnice, rojevi pcela, centrifuga sa elektri¢cnim mo-
torom, parni topionik voska, vrcaljka za med, sa-
kuplja¢ polena i druga oprema neophodna za pro-
izvodnju meda

— 40 komada ostale opreme u koju se ubraja: ka
za rakiju, burad za rakiju, burad za vino, razno po-
sude za preradu voca i povréa

— Gradevinski materijal za adaptaciju seoskih turi-
stickih domacinstava, PVC prozori, oprema za ku-
patilo i namestaj za unapredenje kvaliteta usluge
seoskog turizma

Pored dodeljenih grantova, svih 40 nagradenih kori-
snica Caritasove razvojne pomoci dobile su podrsku
kroz izradu vizuelnog identiteta i promotivhog mate-
rijala za svoje poslovne ideje:

— brendirane vizit kartice sa asortimanom proizvoda
i usluga

— individualno brendirane kecelje, zbog prepoznat-
ljivosti projekta i razlikovanja ucesnica na razlici-
tim manifestacijama

Vise o Projektu mozZete pronac¢i na web stranici Carita-
sa Beogradske nadbiskupije:
www.caritas-beograd.org.rs







Razvoj opstih poslovnih vestina,
Jun 2018.



Seoski turizam, mart 2018.
"

Domaca hrana, mart 2018.




Lekovito bilje, maj 2018.

Pcelarstvo, februar 2019.




Medunarodni festival gastronomije ,Kuhinje sveta®, Sajam hortikulture, april 2019.
mart 2019.
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Opstina Aleksinac se nalazi se u jugoisto¢nom delu Srbije i zauzima povrsinu
od 707 km?*. Pored centralnog istoimenog naselja, OpStinu ¢ini jo§ 71 naseljeno
mesto, Sto je svrstava u jednu od najvecih opstina po broju naseljenih mesta.

Opstina Aleksinac ima 51.863 stanovnika prema popisu iz 2011. godine. Njen
povoljan geografski polozaj sa mrezom drumskog, Zeleznickog i avio saobracaja
¢ini je veoma atraktivnom za privredu, narocito usluge i trgovinu.

Tome narocito doprinosi saobracajni koridor 10, koji obuhvata autoput E-75 i
Zeleznicku prugu E-85, kao i blizina aerodroma Ni§, koji se nalazi na udaljenosti
od 30 km.

Kroz Aleksinacki kraj proticu i dve reke: Juzna Morava i Moravica. Celokupan kraj
je bogat vodenim tokovima koji predstavljaju deo sliva JuZzne Morave.

Najvaznija privredna grana je poljoprivreda. Oko dve trec¢ine opstine (64%)
pretezno je poljoprivredno zemljiSte, dok je jedna tre¢ina (36%) brdsko-
‘planinskog karaktera. Danas se u celokupnom Aleksinackom kraju, od ukupnog
broja domacinstava, oko 60% bavi poljoprivrednom proizvodnjom.

Sa tim procentom Aleksinacki kraj se ubraja u izrazito razvijen poljoprivredni
kraj.

Povrtarstvo je jedno od klju¢nih resursa. Najzastupljenije povrtarske kulture
su: paprika, paradajz, kupus, krompir, Sargarepa, crni i beli luk. Poljoprivredno
zemljiSte u brdskom kraju pogodno je za razvoj vinogradarsiva, proizvodnju
krmnog bilja i industrijski gajenog lekovitog bilja, ali i za proizvodnju voca.
Zastupljene su: jagode, kupine, Sljive, maline, viSnje.

Pasnjaci su takode dobra osnova za razvoj stocarstva i pcelarstva, ali i
organizovanog skupljanja i prerade lekovitog bilja. Postoje vrlo dobri preduslovi i
za proizvodnju bio hrane, koji jo§ uvek nisu dovoljno iskoriséeni.



Ljupce Nikoli¢ 2

18216 Korman, Aleksinac
O 0184844 036

@ 065 8844 036

DZemina Nikoli¢ iz sela Korman kod Aleksinca po za-
nimanju je pogonski inZenjer prehrambene tehnolo-
gije i formalno je nezaposlena. Sa svojom porodicom
aktivno se bavi poljoprivredom, povrtarstvom i stocar-
stvom, a poseduje i vo¢njake.

Sama proizvodi prehrambene proizvode od sopstve-
nog voca i povrcéa. Od najranijeg uzrasta ucila je da
priprema razne specijalitete, a zbog Zivota na selu i in-
tenzivne poljoprivredne proizvodnje priprema razne
domace proizvode vise od 40 godina.

Pored upornosti i istrajnosti DZemina navodi da je za
uspeh veoma bitna tradicionalna receptura i da to na-
slede ima neprocenjivu vrednost.

Svoj tradicionalni ajvar pravi po starinskim receptima
na dva nacina: od pecene paprike i od barene papri-
ke sa plavim paradajzom. Osim toga, na tradicionalan
starinski nac¢in pravi i pekmeze od sezonskog voca,
razna slatka, dzemove, kompote i domace sokove. Od-
govara i na posebne Zelje kupaca praveci proizvode sa
viSe, manje ili bez Secera.

LJedinstvenost je pre svega w starinskom receptu po ko-
Jem nema priprema na veliko. Uvek mora npr. jedna
tura ajvara da se sprema od tacnog broja i velicine pa-
prike. Sporet mora da bude na drva, zna se koja drva se
koriste 1 kako se loZi.

Kube je takode znacajno, jer se na njemu pece paprika.
Vazna je i vatra na kojoj se pripremaju proizvodi, Serpa
u kojoj se priprema. Ima tw mnogo raznih specificnih
detalja svojstvenih tradicionalnoj kuhingi, a wkus je ono
§to je nagspecificnije. Ko jednom proba maoje proizvode,
stgurna sam da e vm se wvek vracati 1 iznova kupovati®.
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DZemina je inicijator i ¢lanica Etno udruZenja ,Kor-
man“ koje uspesno radi ve¢ nekoliko godina. Udru-
Zenje okuplja 17 Kormanki u cilju o¢uvanja tradicije,
starine i obicaja sela u kome Zive. Dobitnica je vise
sertifikata iz oblasti rukotvorina, medu kojima je i na-
grada na sajmu etno hrane u NiSkoj banji i prvo mesto
za najbolju Banicu od plavog paradajza.

Svojevrsno javno priznanje kao domacica dobila je
uceS¢em u emisiji na nacionalnoj televiziji ,Kuhinja
moga kraja“, a Zelja i plan joj je da u svom selu, preko
Etno udruzenja Korman, organizuje sajam zimnice.

"l =

KO JEDNOM PROBA
MOJE PROIZVODE,
SIGURNA SAM DA CE
IM SE UVEK VRACATI I
[ZNOVA KUPOVATL




Aleksandra Dimitrijevi¢ je diplomirani filolog angli-
stike i ¢lanica organizacije SPOS i UdruZenja Pcela-
ra Aleksinca od 2013. godine. Zajedno sa svojim su-
prugom opredelila se za bavljenje pcelarstvom. Kako
sama kaze, krenuli su iz hobija, a ve¢ sada veruje da ¢e
to prerasti u biznis ve¢ih razmera.

LZdravlje nase porodice bilo nam je prvo na wmu kada
smo izabrali pcelarstvo kao porodicni posao. Med koji
proizvodimo je privodan © zdrav, a zdravlje je wvek na
ceni. U danasnje vreme sve se vise pridaje znacaj zdra-
voj ishrani, a med 1 pcelingi proizvodi su simbol zdrave
hrane’.

U ponudi ove pcelarke su: Sumski, livadski i bagre-
mov med, med u sacu, propolis, polen i pcelinji vosak.
Aleksandra istice i mogucnost izrade raznih krema,
melema i tinktura za koje je ¢ist pcelinji vosak osnova.
Takode dodaje i mogucnost izrade sveca ili ukrasnih
figurica koje bi dodatno obogatile dosadasnju ponudu.

SLjudi znaju da cene domaci privodni med, pa smo uve-
rent da ce prodaja samim tim bitv zagarantovana. Ono
§to mas proizvod izdvaja od drugih na triistu je moguc-
nost pracenja celokupnog proizvodnog procesa preko
drustvenih mreza. Korisnici nasih proizvoda mogu tako
da prate aktivnosti koje se deSavaju na péelinjaku. Pose-
dujemo @ jedinstvenu etiketu koja je postala prepoznat-
ljiva kod nasih kupaca®.
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ONO STO NAS PROIZVOD
[ZDVAJA OD DRUGIH NA
TRZISTU JE MOGUCNOST
PRACENJA CELOKUPNOG
PROIZVODNOG PROCESA
PREKO DRUSTVENIH MREZA.

Takovska 4

18220 Aleksinac
@ 0625286 142
065 8842 739
saani89@yahoo.com
Facebook: SundjerBob




Tatjana Sljivi¢ je poreklom iz Paracina i ve¢ dvadeset
godina Zivi u selu Korman. Ona i suprug se bave pro-
izvodnjom i preradom prehrambenih poljoprivrednih
proizvoda. Priprema ih na starinski, tradicionalni na-
¢in, prema bakinim receptima, bez upotrebe hemij-
skih sredstava.

~Recepti koje su koristile nase bake su na prvom mestu
w mojoj trenutnoj proizvodnji. Pokazalo se da su to pro-
1zvodi 1zuzetnog kvaliteta, da se ne kvare © ne menjaju
ukus cak ni nakon dve godine. To postiZemo wpotrebom
soli 1 sirceta ilv Secera, kada su w pitanju slatki pro-
1zvodi. Smatram da je zdrava hrana trend koji da-
nas privlaci ljude, narocito kada niste sigurne u
ponudu velikih trénica’.

18216 Korman, Aleksinac

@ 0616638 543
062 1708 794
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Proizvodnju je unapredila uz pomo¢ nove opreme
koju je dobila na Caritasovom konkursu za dodelu
bespovratnih sredstava Zenama, u¢esnicama projekta.

Masine su olakSale pojedine delove proizvodnje, a za-
mrzivaci su omogucili cuvanje zaliha sezonskog voca
za zimski period, kada ga nema na trzistu, a moZze se
nastaviti sa preradom. Tatjana sprema sa velikom lju-
bavlju razli¢ite vrste dzemova, slatka, kompota, kao
i pasterizovanog povrc¢a na tradicionalan nacin, bez
konzervansa i hemijskih dodataka. Clanica je Etno
udruZenja Korman i osvaja nagrade na razlicitim ma-
nifestacijama Sirom Srbije.

RECEPTI KOJE SU
KORISTILE NASE BAKE
SU NA PRVOM MESTU
U MOJOJ TRENUTNOJ
PROIZVODNJI.




Ljubinka Petrovi¢ iz sela Korman, ¢lanica je istoime-
nog Etno udruzenja. Citav Zivot se bavi stoéarstvom i
ratarstvom. Poseduje farmu krava i ovaca, a samim tim
i izuzetno kvalitetnu sirovinu za proizvodnju mlec¢nih
proizvoda. Od malih nogu siri sir, pravi kackavalj, kaj-
mak, kiselo mleko i vurdu.

~Naprosto to wumem da radim @ sada ve¢ nap'amet nam
koliko 7 Sta treba stavity, da bi moj proizvod bio izvanre-
dan®. Za vurdu kaze da je zaboravljeni srpski specija-
litet, koji se tek ponegde pravi, a izuzetnog je ukusa.

»Takode pravim mladi i stari ovéiji sir. Stari prevreli sir

Je nas ponos v brend, koji cuvamo od zaborava. Danas je
malo domacih sireva @ drugih mlecnih proizvoda koji se
prave od mleka krava ili ovaca koje sami cuvate. Ja naj-
bolje znam kako hranim svoju stoku, a © tw hranu sami
proizvodimo. Velika je prednost kada sami imate sve pod
kontrolom.

Zato Zelim da sama zatvorim ¢itav proizvodni ciklus.

Komercijalne mlekare meSaju mleko i tu se gubi auten-
ticénost domadeq proizvoda. Ponosna sam $to na ovaj na-
¢im mogu da zastitem 1 zaokruzim celokupnu proizvod-
nju, pocev od proizvodnje stocne hrane, preko cuvanja
krava i ovaca, do dobijanja mleka i njegove prerade.

Sve je vise osoba koje vole autentican ukus, a manje ,ko-
mercijalne” proizvode. Zeljni su domacih wkusa, pro-
1zvoda pravljenih po starinskoj recepturi, koji miriSu na
mleko. Zdravo i domace je moje osnovno geslo, a zaborav-
ljeno kulinarsko blago Zelim da vratim na srpsku trpezu.

Takode Zelim da se 0 mojim mlecnim proizvodima prica
18216 Korman, Aleksinac da su prave, najbolji © najukusnifi. Ja éu se v dalje trudi-
O 0184844155 t da proizvodim na ovaj nacin i opravdam ocekivanja
@ o064 3818 511 zadovoljnih kupaca”,
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ZDRAVO I
DOMACE JE MOJE
OSNOVNO GESLO,
A ZABORAVLJENO

KULINARSKO
BLAGO ZELIM
DA VRATIM NA
SRPSKU TRPEZU.




Tihomira Pordeviéa bb
18220 Aleksinac

O 0184843143
@ 0600843143

@ nasedomacinstvo@gmail.com
Facebook: Nase-domacinstvo

Olivera Popovié¢ Zivi u selu Donji Ljubes kod Aleksin-
ca, u domacinstvu sa roditeljima, suprugom i decom.
Bavi se ratarstvom, povrtarstvom i preradom povrca i
mleka. Ranije se bavila samo proizvodnjom i proda-
jom poljoprivrednih proizvoda, a sada je pocelaida ih
preraduje. Smatra da je proslo vreme kada se isplatilo
da se paprike, paradajz, krompir i luk prodaju samo
kao sirovina, jer se danas samo od toga teSko moze
Ziveti.

Na nagovor poznanika pocela je da proizvodi ajvar i
uspela je da ubedi majku da na beogradsku Banjicku
pijacu ponese usput i neku teglu ajvara. Od nekoliko
skromnih tegli stigla je do 500 tegli ajvara, koje sami
porodic¢no proizvedu i prodaju. Pored ajvara proizvodi
i dZem od $ljiva i Sipuraka, sir i kackavalj. Navodi da
su to proizvodi, koje su nekada spremale njena majka
i bake, a sada je i ona nastavila istu tradiciju na isti
nacin.

SStara receptura, stari ukust, a novo, drugacije vreme.
Kad nam ovo savremeno vreme dosadi ili se uzelimo sta-
rih dobrih vrednosti, mi se vracamo starim i proverenym
receptima, ukusima, jelima. Moj ajvar © dZem tu uska-
cu” kao aupakovana nostalgija”.

Oliverini proizvodi namenjeni su svima koji vole ajvar
1 dZemove, a nisu u stanju i da ih sami spreme. Pre
svega misli na mlade ljude, koji zbog radnog vreme-
na i stambenog prostora nisu u mogucénosti da se time
bave.

Zelja joj je da u svoju pri¢u uvuce zainteresovane zZene
i da ono $to ve¢ spremaju za svoje ukucane, ponude i
trzistu. Svako udruzivanje je dobrodoslo, a krajnji cilj
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je danjena porodica i ona mogu od toga lepo da Zive, a

deca da nastave taj posao i ostanu na svom ,ognjistu®. KAD NAM OVO
Sto se reklame proizvoda tice, Olivera navodi da ne- SAVREMENO \y REME
maju agresivnu reklamu, da je to do sada bilo ,od usta DOSADI ILI SE UZE LIMO
do usta“. Onaj kome se proizvod dopadne, opet ¢e po- STARIH DOBRIH
zvati i preporuciti prijateljima i poznanicima. Taj krug

se tako Sirio, a sada i preko njene Facebook stranice VREDNOSTI’ MI SE
,Nase domacinstvo®. VRACAMO STARIM
Usmene pohvale zadovoljnih musterija klju¢ne su na- I PROVE RENIM

grade koje je dobila za kvalitet svojih proizvoda. Sa RE CEPTIMA, UKUSIMA,
dosadasnjim koli¢inama nije imala problema u proda- JELIMA.
ji, vec istice da je najveci problem spremiti dovoljnu

koli¢inu ajvara i dZema.
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Ljupce Nikoli¢ 1
18216 Korman, Aleksinac
O 0184844 225
@ 060 3736 761

Aleksandra Petkovi¢ iz Kormana, po zanimanju je
poljoprivredni tehnicar i ¢lanica je Etno udruzenja
,2Korman®. Ve¢ duZi niz godina je nezaposlena i na
evidenciji Nacionalne sluzbe za zaposljavanje. To ju
je nateralo da pocne da se bavi poljoprivredom i pro-
izvodnjom domacih prehrambenih proizvoda, koriste-
¢i neprskano voce i povrée. Ne koristi konzervanse, vec
prirodu i nasledena znanja na starinski nacin.
Slusajuéi starije i iskusnije Zene i ucec¢i od svoje majke
i svekrve, izveStila se u pripremanju starinskih zim-
skih salata i zimnice. Kako sama kaZe, poredane tegle
u ostavi asociraju na neku savremenu radnju zdrave
hrane gde se vidi da je sve pravljeno sa velikom lju-
bavlju i duSom. -

Njen najveci adut su proizvodi iz njene baste i vo¢nja-
ka, slatka i slana zimnica sloZena u ¢istim, lepo ukra-
Senim i oznacenim teglama ili drugim staklenim posu-
dama, sa etiketom koja sadrzi kratku poruku.

Ja samo Zelim, da to Sto pripremam za sebe i svoje éla-
nove porodice, ponudim © drugim ljudima da i oni osete
domacinsku, seljacku, zdravu © prirodnu hranu. Zelim
da uzivaju w ukusu mojih specijaliteta, pa kada ih jed-
nom probaju, da ith-uvek iznova pozele, da im bude Zao
dok grebu dno teglice npr. ajvara i da vh ponovo kupuju
1 preporucuju drugima. Dakle, ja ne kreiram nista novo,
vec nudim svoje znanje, iskustvo © u najvecoj mert [jubav
prema kuwvanju v pripremanju prehrambenih proizvoda,
zimnice 1 to skljucivo od sopstvenih proizvoda za koje
mogu sigurno reci da su zdravi®.
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JA SAMO ZELIM, DA TO STO

. PRIPREMAM ZA SEBE I SVOJE
CLANOVE PORODICE, PONUDIM I
DRUGIM LJUDIMA DA I ONI OSETE
DOMACINSKU, SELJACKU, ZDRAVU I
PRIRODNU HRANU.







Opstina Boljevac se nalazi u isto¢noj Srbiji, Timockoj Krajini, u zanimljivom
predelu doline Crnog Timoka. Broji 12.865 stanovnika prema popisu iz 2011.
godine i pripada Zajecarskom okrugu. Okruzena je planinskim vencem Kucajskih
planina: Rtanj, Sleme, Samanjac, Tumba i TupiZnica.

Prostire se na povrsini od 827 kvadratnih kilometara. Poljoprivredna povrsina
zauzima 46,4% ili 38.466 ha, a Sume su rasprostranjene na 45,4%. Opstinu
Boljevac ¢ini grad Boljevac i 17 seoskih naselja. Granici se sa opStinama: Bor,
Despotovac, Zajecar, Sokobanja, Razanj, Paracin i Knjazevac.

Uprkos planinskom okruZenju, opstina Boljevac je relativho dobro povezana
drumskim saobracajnicama. Dve tre¢ine gradana Zivi na selu, pa se ovoj ¢injenici
poklanja posebna paZnja.

Najvecu atrakciju predstavlja planina Rtanj kao najveca svetska piramida i
posebna geografska pojava. Ovo prirodno ¢udo pripada Karpatskim planinama, a
-osim brojnih legendi privlaci i izazovnim alpinizmom i isceliteljskim mo¢ima. Na
obroncima ove planine savrSenog oblika raste retko lekovito bilje. Najpoznatiji je
svakako Rtanjski caj, Saturea Montana, koji ima mnogobrojna lekovita svojstva.

Najzastupljenije grane privrede su: trgovina, Sumarstvo, turizam i proizvodnja,
a stanovniStvo se bavi i stocarstvom, povrtarstvom, vocarstvom i uzgajanjem
lekovitog bilja.




e A\l
adid =

Vrbovac
19370 Boljevac

@ 0612486 875

L

Maja Stankovié je iz sela Vrbovac, opstina Boljevac i
bavi se pcelarstvom ve¢ deset godina, zajedno sa su-
prugom i dvoje dece u okviru svog poljoprivrednog
gazdinstva. Njihov asortiman ¢ine: med, med u sacu
i propolis kapi.

Moja zamisao je da wvecam pcelinjak, prosirim pro-
1zvodnju 1 plasiram proizvode © w drugim mestima. Ta-
kode Zelim da sa stacionarnog péelarenja predemo na
selece”.

Maja veruje u uspeh, jer kako i sama navodi: ,Uspeh
Je stguran, pitanje je samo vremena. Posedujemo kvali-
tetan med v dugogodisnje iskustvo, a iz godine u godinu
vidi se veliki napredak, Sto potvrduju © sami potrosaci,
koji su prezadovoljni kvalitetom meda © za njega imaju
samo reci hvale®.

MOJA ZAMISAO JE DA
UVECAM PCELINJAK,
PROSIRIM PROIZVODNJU
[ PLASIRAM PROIZVODE I
U DRUGIM MESTIMA.
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uzgoju ovaca i proizvodnji sira. Po zanimanju je ekonomski tehnicar i radi na
svojoj farmi sa suprugom. To im je jedini izvor prihoda, a tradicionalnu poljo-
privredu nastoji nadograditi novim, atipi¢nim idejama.

Sacuvali su tradiciju pravljenja sira, koji Salju poStom kupcima Sirom Srbije.

Posto se samo od ove delatnosti ne moZe pristojno Ziveti, poceli su pre tri godi-

ne da se bave i proizvodnjom i suSenjem lekovitog bilja I proizvodnjom raznih

melema od lekovitog bilja. Pored suvog cveta nevena, proizvodi i nanu, ehina-

ceu, crni slez i skuplja samoniklo bilje iz ekoloski Ciste i netaknute prirode,
koje se susi u solarnoj susari.

“Ovo polako postaje nas glavwi izvor zarade”, kaze Vesna Sutié¢ o pro-
izvodnji nevena, koji prodaje posredniku na veliko.

Zaneven se kaZe da li¢i na Sunce i da svojom bojom nikog ne ostav-
lja ravnodusnim. Osim toga Sto je lep, ova lekovita biljka nevero-
vatnih sastojaka i sposobnosti poseduje i blagotvorno dejstvo
i koristi se za leCenje Sirokog spekira bolesti.

19375 Krivi Vir, Boljevac

® 060 0691599
0611143 909
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OVO POLAKQ
POSTAJE NAS
GLAVNI IZVOR
ZARADE.



“od grada 1 okruZena zelenilom poseduje parcelu na kojoj drZzi koSnice. Kao aktivna
ucesnica Projekta stekla je nova znanja o péelarstvu i povecala broj kosnica sa 35 na
54, koje je dobila na konkursu za dodelu bespovratnih sredstava.

~Med koji proizvodimo je 100% prirodni. Kao takav se w velikoj meri razlikuje od ono-
ga to se prodaje u prodavnicama. Kvalitet je najbolja reklama’.

19233 Podgorac, Boljevac

@ 0606016 200
061 6964 235
@ jasminzure@gmail.com
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MED KOJI PROIZVODIMO
JE 100% PRIRODNI. KAO
TAKAV SE U VELIKOJ
MERI RAZLIKUJE OD
ONOGA STO SE PRODAJE
U PRODAVNICAMA.




Mirjana Prvulovié Zivi u selu Mali Izvor u opStini
Boljevac i ve¢ duzi niz godina bavi se pcelarstvom,
proizvodnjom meda i pcelinjih proizvoda.

Na livadi prepunoj raznovrsnog, mirisnog i lekovi-
tog bilja, nadomak kuce, a istovremeno daleko od
seoskog i gradskog asfalta smesStene su kosnice.

Mirjana proizvodi bagremov, lipov, livadski med,
med sa orasima, borovim SiSarkama, pergu u medu,
med sa sacem, propolis i vosak.

Osim pcelarstvom, Mirjana se bavi i stoc¢arstvom
i preradom mleka. Pored kravljeg i ovCijeg mleka
prodaje i kravlji sir, ov€iji sir, urdu i surutku.

MOJE PROIZVODE
UGLAVNOM
REKLAMIRAJU MQJI
POTROSACI.
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Mali Izvor

19370 Boljevac

@ 0638687939
063 8492 848




nezana Poparinovi¢ Z7ivi
u selu Podgorac, opStina
Boljevac i bavi se poljopri-
vredom, stoCarstvom, prera-
dom mleka i prodajom mle-
ka i sira.

Péelarstvom se bavi ve¢ tra-
dicionalno, jer kako kaZe:
,Iri generacije su se bawvile
péelarstvom, a mi smo samo
nastavili tradiciju’.

Poseduje dvanaest drusStava
od kojih godisnje proizvede
100 kg meda. Zelja joj je da
poveca broj drustava i da od
proizvodnje poboljsa Zivotni
standard porodice.

»Na podrucju smo gde je do-
bra pasa i nezagadena sre-
dina. Proizvodimo ¢ist, priro-
dan med bez dodatka Secera’.
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TRI
GENERACIJE
SU SE BAVILE
PCELARSTVOM,
A MI SMO SAMO
NASTAVILI
TRADICLJU.

Podgorac
19372 Bogovina, Boljevac

Q 030465120

030 460 821
@ 0643419070
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Opstina KnjaZevac se nalazi u isto¢nom delu Srbije, na granici sa Bugarskom i
ima 31.491 stanovnika, prema popisu iz 2011. godine. Pripada Timockoj krajini
kao Siroj geografskoj oblasti isto¢ne Srbije. Zauzima povrsinu od 1.202 kvadratna
kilometra i ¢etvrta je opstina po veli¢ini u Srbiji.

Osim istoimenog sedista, Opstinu KnjaZevac ¢ini 85 seoskih naselja i spada

u retko naseljene opstine. Pretezni deo Opstine pripada brdsko-planinskom
podrucju. U reljefu Opstine izdvajaju se dva kontrasta — ravnica u dolini Timoka
i strmi vrhovi Stare planine. KnjaZevac je smesten u kotlini, na sastavu reka
Trgoviski i Svrljiski Timok, koje ovde formiraju Beli Timok.

Knjazevac je poznat kao vocarski i vinogradarski kraj. Jo$ je u doba Rimljana na
ovim prostorima gajena vinova loza. U dolini Timoka, narocito oko KnjaZevca,
smestena su sela sa tradicijom vinogradarstva, vekovima poznata po izuzetnim
vinima, a vinari ovog kraja su vlasnici mnogobrojnih priznanja iz zemlje i
_inostranstva. Pored vinove loze, danas se dosta uzgaja visnja, $ljiva i kupina.

Na samo 50 km od KnjaZevca nalazi se Stara planina na visinskom rasponu od
1.100 do 1.900 metara nadmorske visine. To je najveca planina u isto¢noj Srbiji.
Fascinantna lepota netaknute prirode ¢ini Staru planinu najlepSom planinom
isto¢nog dela Srbije i jednim od njenih najvrednijih turisti¢kih prostora.

Ona predstavlja prirodno hogatstvo izvanrednog znacaja i zaSticeni je park
prirode. Podrucje Stare Planine izuzetno je atraktivno za seoski turizam, sa
sve ve¢im brojem kategorisanih domacinstava u selima. Priroda je netaknuta i
pogodna za Setnje i branje lekovitog bilja.

Prisutno je i bogato anticko i srednjevekovno naslede, kao i zanimljivi folklorni
obicaji. Trpeza je izvorna i predstavlja tradiciju ovog kraja. Ceo region ima veliki
potencijal za razvoj zimskog, planinskog, lovnog, biciklistickog i seoskog turizma.
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Branka Radicevié¢a 2/1-11
19350 KnjaZevac

O 019733445
@ 0642089 732

@ vanja.etno@gmail.com
Facebook: valentina.videnovic.1

L‘

Valentina Videnovi¢ iz KnjaZevca je nezaposlena,
samohrana majka. Po zanimanju je inZenjer hemij-
ske tehnologije i Zivi sa svojim 13-godiSnjim sinom i
penzionisanim roditeljima. Budu¢i da nije mogla da
pronade posao u svojoj struci, pocela je da se bavi pro-
izvodnjom rakije.

“‘Kada memate posao u 50. godini Zivota, osecate se kao
osoba sa imvaliditetom”. I8la je od vrata do vrata i tragala
za privremenim poslovima. Radila je nekoliko godina u
druStvenoj firmi, koja je kao i vec¢ina drugih propala u
vreme tranzicije. Kada se nasla na ulici bez posla, mo-
rala je da osmisli neSto da preZivi i prehrani porodicu.

Zahvaljujuci dugogodiSnjem porodi¢nom iskustvu u
proizvodnji vo¢nih rakija, odlucila je da nastavi i una-
predi tradiciju duzu od 50 godina. Njeno gazdinstvo
se nalazi u podnozju Stare planine, u selu Rgostu, na
5 km od KnjaZevca.

S obzirom da je kao sezonski radnik radila u Knjaze-
vackom poljoprivrednom kombinatu DZervin, koji se
bavi preradom voca i povrcéa i proizvodnjom alkohol-
nih pi¢a, upoznata je sa tehnologijom proizvodnje ra-
kije, koju je primenila u svom domacinstvu.

STrudila sam se da unapredim i prosirim asortiman
proizvoda, pa pored prirodne domace rakije od Sljiva,
pravimo & rakiju od dunja, likere, orahovacu, liker od
nane, mada nam je najinteresantnije da proizvodimo
kantarionovu rakiju koja spada w red travarica”.

Valentina poseduje sopstvene plantaZe dunja i §ljiva, a na
parcelama svog poljoprivrednog gazdinstva, koje se pruza
na obroncima parka prirode ,Stara planina®, skuplja sa-
moniklo bilje kantarion koje je ekoloski isto i nezagadeno.



Prema njenim recima, Kantarionova rakija je izuzet-
nog kvaliteta, bez veStackih boja, konzervanasa i do-
datih aroma. Smatra se istovremeno i picem i lekom.
Zahvaljuju¢i ovom Projektu Valentina je uspostavila
kontakte i saradnju sa Zenama koje se nalaze u slic-
noj situaciji, a na studijskim putovanjima i sajamskim
manifestacijama dobila je ideje koje Zeli da primeni u
svom domacinstvu.

~Kao nezaposlena Zena vi ne pripadate w stvari nigde, a
ovako ste ipak ukljuceni u neka desSavanja. Mnogo su mi
znacila predavanja v sto je neko potvrdio da moje ideje u
stvari tmaju smisla, jer kada vi razmisljate sami, wvek
negde lutate”.

Valentina je kroz projekat dobila novi kazan za raki-
ju, koji duhovito naziva fabrikom ludila® ili fabrikom
zabave".

~Kada dobijete podrsku, imate i volju da dovrsite stva-
ri. Zaista sam odlucila da uspem. Oprema mi mnogo
2naci, jer cu moci da proizvodim w vecoj kolicini © na
savremeniji nacin, brée i efikasnije. Opet se osecam ko-
risno, jer mogu da doprinesem nekom boljem Zivotu svoje
porodice”.

Rakije sa Valentininog domacinstva su proizvedene
na tradicionalan nac¢in. Konzumiraju ih hedonisti, lju-
bitelji dobre atmosfere i kapljice, turisti koji obilaze
Staru planinu, skijasi rekreativci, gastarbajteri Zeljni
mirisa rodnog kraja, kao i ucesnici kongresnog turiz-
ma za opustanje u vecernjim casovima.

Valentina je inace ¢lan Udruzenja vina i rakije ,VIR® -
Knjazevac i Udruzenja ,Izvor® za negovanje tradicije
Knjazevca.

PODRSKU, IMATE 1 VOLJU

KADA DOBIJET

DA DOVRSITE STVARL
ZAISTA SAM ODLUCILA
DA USPEM.




Selo Stipina
19350 Knjazevac
@ 0612440 631

@ suzitodorovic96@gmail.com

Suzana Todorovi¢ Zivi u selu Stipina u opstini Knja-
7evac zajedno sa suprugom i dvoje odrasle, Skolovane
dece. Poslednjih osam godina porodi¢no se bavi pre-
radom voca: grozda, viSnje i dunje u okviru svog po-
ljoprivrednog  gazdinstva.
Voce gaji u sopstvenom
voc¢njaku i vinogradu nado-
mak porodicne kuce.

,Veé mekoliko godina bere-
mo grozde, visnje © dunje, a
priltkom obrade voca bira-
mo najkvalitetnije plodove.
Pravimo rakiju v vino viso-
kog kvalitet, koji se odlazu w
plasticnu burad i staklenu
ambalazu, nwakon cega ih
plasiramo na triste.

Od vinogradarskih sorti naj-
vse je zastupljen Italijanski
rizling © Smederevka od kojih
pravimo bela vina, koja su po
ukusunajsticnija Sampanjcu.
Odredena kolicina se proda
divektnim kupcima u okolini, dok se veca kolicina, posred-
stwom seoskog turizma, plasira na tréiste Stare planine.

U planu je Sirenje prodajne mreze i ponuda vina i rakije
hotelima © ugostiteljskim objektima na Staroj planini. U

svorhu $ire promocije proizvoda planiramo i ucescée na
sajmovima poljoprivrede, vina v rakije.

Zahvaljujucéi Caritasu na ¢iji konkurs sam se sasvim
slucéajno prijavila kao 2ena sa sela, koja je kao v ostale
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Zene na selu marginalizovana, pohadala sam razlicita
strucna predavanja gde smo naucili 1 dobili mnoge ide-
Je kako da kao preduzetnice budemo videne, saslusane i
korisne sebi i svojoj porodici’.

Suzana je kroz studijska putovanja u ovom Projektu
obisla uspeSne poslovne inicijative na selu, od kojih
izdvaja obilazak jednog seoskog turistickog domacin-
stva u Aleksandrovackoj Zupi. Jedna recenica u razgo-
voru sa vlasnicom tog domacinstva ostavila je na Su-
zanu snazan utisak. Naime, volela bi da ona, kao i sve
Zene, poput ove uspesne vlasnice seoskog turistickog
domacinstva, ,Zive svoj san®.

L

POHADALA'S
RAZLICITA STRUCNA
PREDAVANJA GDE SMO

NAUCILI I DOBILI MNOGE

IDEJE KAKO DA KAO

PREDUZETNICE BUDEMO

VIDENE, SASLUSANE I
KORISNE SEBI T SVOJOJ
PORODICI.




Dragica Spasi¢ Zivi u selu Bulinovac kod KnjaZevca.
Po zanimanju je diplomirani specijalni pedagog i ¢lan
UdruZenja povrtara iz Knjazevca. DuZi niz godina bavi
se povriarstvom na otvorenom i u plastenicima, kao i
vocarstvom.

Zajedno sa suprugom, koji je diplomirani inZenjer
poljoprivrede, a na zahtev kupaca, unapredili su pro-
izvodnju i rade preradu proizvoda, posebno paradajza,
paprika, krastavaca i viSanja. Nastoje da dobiju premi-
um proizvode.

Rade i demo-preradevine u vidu suSenog paradajza u
teglici sa maslinovim uljem, sok od paradajza i kra-
stavca u teglicama i barene paprike u senfu. Paletu
proizvoda Sire tako Sto su ukljucili i ajvar od paprika,
koje su peCene na tradicionalan nac¢in na Sporetu na
drva, sa ili bez dodatih suSenih vrganja. -

Proizvode i meSani sok od paradajza i viSanja, vaku-
mirani suSeni paradajz, suSeni paradajz sa suSenim
vrganjima, a u planu je i izrada suSene paprike, kao
i mlevene suSene paprike i mleveni suSeni paradajz.

SNa trzistu jos wvek nema pasterizovanog krastavca
salatara, kojeg je moguce kombinovati © sa drugim pa-
sterizovanim povréem. Paste od povrca su isto traZene,
a nema th w prodaji. Sto se tice plasmana proizvoda na
trziste w planu je da organizujemo prodaju na Staroj

] planini, Zlatiboru, w turistickim domacinstvima, mana-
e oBulinovac stirima, specijalizovanim prodavnicama, restoranima.
19368 KnjaZevac r3LE0L) {4 : d

@ 0649944 429, 064 1376 266 sajmovima ali © putem interneta”.

e spasic.dragica.dragan@gmail.com
Facebook: Dragica Spasic
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Dragica navodi da su okrenuti spe-
cificnoj grupi potrosaca koja traZzi
premium kvalitet, a prodaja ¢e biti
potpomognuta 1 knjiZicama sa re-
ceptima i nutritivnim vrednostima
proizvoda. U cilju direktnog kon-
takta sa kupcima, Dragica planira
razne vrste promocija, podelu fla-
jera i drugog reklamnog materijala,
kao i reklame putem web sajta i FB
stranice.

U PLANU JE DA
ORGANIZUJEMO
PRODAJU NA
STAROJ PLANINI,
ZLATIBORU, U
TURISTICKIM
DOMACINSTVIMA,
~ MANASTIRIMA,
SPECIJALIZOVANIM
PRODAVNICAMA,
RESTORANIMA.
SAJMOVIMA
ALITPUTEM
INTERNETA.




Jasmina Randelovi¢ se u potrazi za ¢istim vazduhom i
zdravom hranom doselila sa suprugom iz Smedereva u
selo Jalovik Izvor, Kalna, koje se nalazi na obroncima Stare
planine i MidZora, dvadesetak kilometara od KnjaZevca.

Tu je u netaknutoj prirodi i miru zapocela bavlje-
nje seoskim turizmom, pruzanjem usluga smestaja i
ishrane u seoskom domacinstvu, organizovanjem pe-
SacCkih tura, branjem bilja i usluZivanjem hrane i pica
iz pretezno vlastite proizvodnje.

SSuprug vja smo dosli ovde iz grada. Resile smo da malo
Zivimo na selu gde je cist vazduh, zdrava hrana @ da se
bavimo turizmom. Ljudi ovamo dolaze da uZivaju w pri-
rodi, ¢istom vazduhw i ¢istoj vodi®.

Njihova vila ,Vesela kuca® gradena je u stilu stare srp-
ske arhitekture i odiSe autenti¢cnim ambijentom. Osim
toga, idealno je mesto za aktivan odmor i rekreaciju.
Pored velikog dvorista i lepo uredenog etno restorana,
gosti uzivaju u srpskoj kuhinji, tradicionalnim speci-
jalitetima, bogatoj trpezi i domac¢im proizvodima iz
baste i sa farme domacina. U ponudi su i vo¢ne rakije i
vina vrhunskog kvaliteta iz vlastite proizvodnje.

~Kod nas na nasoj Stargj planini, u nasem domacinstvu
ljudi mogu da Setaju, beru lekovito bilje i pecurke. Oni
vole privodu i st vazduh, zdravu hranw, koja je isklju-
¢ivo 1z nase baste. Slobodno mogu da kazem da je organ-
ska, jer ne upotrebljavamo uopste hemijska dubriva®.

Vila ,Vesela kuca“ sa dvoriStem povrsine 2 hektara, kroz
koje prolazi planinska reka, namenjena je izletnicima, po-
|- Jalovik Izvor rodicama sa decom, parovima, individualcima, organizo-

e ujaccvac vanim grupama, poslovnim ljudima, umetnicima, skijasi-
@ 0641595 089

065 2595 089 ma, lovcima, Setacima, planinarima i svim zaljubljenicima
060 0595 089 u prirodu, zdravu hranu, ¢ist vazduh i izvorsku vodu.
h- @ veselakuca965@gmail.com

Facebook: Vila Vesela kuca Ek ke sivanje Sena naselu | Drimeni dobe prakse




KOD NAS NA
NASOJ STAROJ
PLANINI, U NASEM
DOMACINSTVU
LJUDI MOGU DA
SETAJU, BERU
LEKOVITO BILJE I
PECURKE.




— Ul. 9-te brigade 6
19350 KnjaZevac

O 019 3736 351
@ 062651123

l 062 390 384
‘ @ nakic.sasa@open.telekom.rs

Valentina Naki¢ je nezaposlena matematic¢arka iz
KnjaZzevea, koja je, nakon §to je i suprug ostao bez po-
sla, bila prinudena da se bavi poljoprivredom.

wPosle duzeq razmatranja v dileme izmedu godZija i aro-
nije, odlucili smo da uzgajamo i preradujemo aroniju.
Aronija se naziva jos © plodom buducénostr. Ljudi sve vise
posvecuju painju zdravoj ishrani © organski gajenim
proizvodima”.

Bez ikakvog prethodnog iskustva, na svom imanju,
zasadili su plantazu aronije i zapoceli proizvodnju
hladno cedenog mati¢nog soka od organski gajene
aronije. ,Svi negde pocinju®, kaze Valentina. ,Porucili
smo 2014. godine sadnice aronije iz Hrvatske, koje su
bile jako dobre i sada veé pocinjemo da ubiramo plodove
svoga rada‘.

Valentina navodi da im je pored soka i dZema, koji ve¢
proizvode, u planu i proizvodnja ¢aja, marmelade, si-
rupa, likera, vina, kompota, rakije, kao i raznih kola-
¢ica. Plod aronije se joS moZe koristiti i kao dodatak
hlebu, jogurtu i cokoladi.

Valentina je dobila profesionalni pasterizator na Cari-
tasovom konkursu za dodelu bespovratnih sredstava
nezaposlenim Zenama sa sela, koji ¢e joj omoguciti da
prosiri trziste.

SHdukacija i pasterizator su dragoceni podsticaj za da-
e rad. Tomi daje snagu. Mislim pozitivnije ¢ imam vise
elana da nastavim dalje”.

»Moji proizvodi namenjeni su Strokoj populacije. Iz pre-
ventivnih razloga sok od aronije mogu piti svi, pocev od
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dece od tri godine, pa nadalje. Po-
sebno se preporucuje ljudima sa 0z-
biljnim zdravstvenim problemima,
padom imuniteta, sportistima”.

Drze¢i bocu soka od aronije i
teglicu dzema Valentina navodi
da ,pakovanje wije manje vazno
od sadriaja. Planiram da se nasi
proizvodi nadu na policama pro-
davnica zdrave hrane, ali ipak
smatram da je reklama od usta do
usta najbolja“.

PLANIRAM
DA SE NASI
PROIZVODI

NADU NA
POLICAMA
PRODAVNICA
7DRAVE
HRANE, ALI
IPAK SMATRAM
DA JE
REKLAMA OD
USTA DO USTA
NAJBOLJA.






Opstina Razanj se nalazi u jugoistocnoj Srbiji i pripada Nisavskom okrugu.
Ima 9.150 stanovnika prema popisu iz 2011. godine i veoma povoljan geografski
poloZaj, na raskrS¢u Balkanske i Karpatske Srbije i Velikog i Juznog Pomoravlja.
Okruzena je opStinama: Aleksinac, Soko Banja, Krusevac, Paracin, Cicevac i
Boljevac, sa kojima je povezuju tri regionalna putna pravca. Njenom teritorijom
prolazi najznacajnija republi¢ka drumska saobracajnica auto-put Beograd — Nis.
Na severoisto¢noj strani Raznja nalazi se planina Bukovik, a na severnoj prevoj
Mecka.

Opstina Razanj pripada grupi manjih opstina. Prostire se na povrsini od 289
kvadratnih kilometara i sacinjavaju je 23 naselja. Po gustini naseljenosti znatno
zaostaje u odnosu na regionalni i republicki prosek.

U opstini Razanj poljoprivreda ima najveci znacaj. Poljoprivredno zemljiSte
zahvata povrsinu od 60,1%, a i 49,2% stanovni$tva se bavi poljoprivredom. Od
“ukupne povrsine teritroije opstine najvec¢i procenat otpada na njive, Sume i
Sumsko zemljiSte su na drugom mestu, pasnjaci i livade su na tre¢em mestu, slede
voc¢njaci i vinogradi, a na kraju je ostalo zemljiste.

Lepota prirode i njena ocuvanost, blizina auto-puta, povoljni uslovi za proizvodnju
zdrave hrane, bogatstvo Suma, razne vrste bilja, divljaci i drugi sadrzaji ¢ine
Opstinu povoljnim mestom za razvoj seoskog turizma. Kompletiranjem
infrastrukture i edukacijom stimulisa¢e se domacinstva za pruzanje usluga
smeStaja i ishrane i pripremanje narodnih specijaliteta za posetioce.




Vojvode Misica 22

37215 Razanj

O 037841536

@ 06238714150

e slobodanka.razanj@gmail.com

Slavica Joci¢ zivi u Raznju na svom poljoprivred-
nom gazdinstvu sa kcerkom, zetom i unucima.
Bavi se uzgojem i preradom voca. Poseduje 2 hek-
tara dunje i neSto manje kupine, maline i jagode.
Proizvodi slatka, dZemove, sokove, vino i rakiju na
tradicionalan nacin, koriste¢i voce iskljucivo sa
sopstvenih plantaza i kuvajuéi ga na Sporetu na
drva. Zajedno sa ostalim ¢lanovima porodice ta-
kode prave slane zimnice: ajvar i tursiju.

LProizvodnja se iz godine u godinu znatno povecava.
Potrebno je unaprediti proces kako bi se zadovoljila
ocekivanja kupaca. Voce koje proizvodimo nije tre-
trano opasnim hemijskim sredstvima. TeZimo da
sve bude zdravo © w skladu sa zahtevima potrosaca.
U danasnje vreme ljudi Zele da konzumiraju hranu
koja nije prskana i koja je pre svega zdrava. Potra-
Znja je velika, a najbolja reklama je zadovoljan ku-
pac. Zadovoljstvo potrosaca,je mera uspeha”.

Zahvaljujuéi velikom broju uspesno prodatih te-
gli i rastucoj potraznji Slavica je osnovala brend
pod nazivom , Tastina kuhinja®, koji je ve¢ postao
prepoznatljiv na sajmovima i manifestacijama na
kojima ucestvuju.
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U DANASNJE
VREME ILJUDI ZELE
DA KONZUMIRAJU
HRANU KOJA NIJE
PRSKANA T KOJA

JE PRE SVEGA
ZDRAVA.




- Niksic¢ka 10
" 37215 Razanj

O 037841550
@ 0612139 317
@ petrovicdanijela394@gmail.com
Facebook: RadoslavDanijela Petrovié¢

Danijela Petrovi¢ Zivi u RaZnju. Po zanimanju je trgo-
vac, ali se vec trinaest godina bavi pcelarstvom. Pocela
je srojem pcela koje su se naselile u staroj koSnici nje-
nog dede. U pocetku je niko nije shvatao ozbiljno. Svi
su mislili da se zapravo njen muZ bavi pcelarstvom, ali
Danijela nije posustajala. '

Prosle godine je proizvela 1,5 tonu meda sa 70 koSni-
ca. Ove godine je pocela s proizvodnjom drugih pceli-
njih proizvoda, polena i mati¢ne mleci.

~Moja poslovna zamisao je da od péela iskoristim ne samo
med, vec sve §to one pruzaju: propolis, cvetni prah, matic-
ni mlec v da od tih proizvoda pravim mesavine sa medom
koje su vrlo trazene kod nas. Ljudi pocinju da cene sve §to
Jje prirodno i okrecu se zdravoj ishrani. Opstina RaZanj
Je proglasena za ,Zelenu opstinu® bez zagadivaca, a moj
pcelinjak se nalazi u netaknutof prirodi®.

Danijelini proizvodi su namenjeni apsolutno svima:
deci, odraslima, sportistima, zdravim i bolesnim ljudi-
ma. Kupuju ih svi koji Zele da poboljsaju ili odrze svoje
zdravlje i imunitet. Ona Zeli da se razlikuje na trzistu
kvalitetom, krajem iz kojeg potice med i zanimljivom
ambalazom.

Sada kada sam nesto postigla, okolina me gleda dru-
gacije. U Srbiji je neobicno da Zena nesto uradi sama.
Za Zenu je vaino da tma svoj novac, kaze Danijela, koja
je upornim i vrednim radom stekla priznanje i ugled.
To potvrduje i diploma ,Profesor Jovan Zivanovié* kao
znak priznanja za unapredenje i razvoj pcelarstva. Po-
stala je i potpredsednica pcelarskog drustva Razanj.
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MOJA POSL.OVNA ZAMISAO JE DA
OD PCELA ISKORISTIM NE SAMO
MED, VEC SVE STO ONE PRUZAJU:
PROPOLIS CVETNI PRAH, MATICNI
MLEC I DA OD TIH PROIZVODA
PRAVIM MESAVINE SA MEDOM
KOJE SU VRLO TRAZENE KOD NAS.
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Poslon
37215 Razanj

Q® 037310 0620
@ 0658841820

Biljana Boci¢ Zivi u selu Poslon kod RaZnja. Po zani-
manju je knjigovoda. Kada je 1996. godine ostala bez
posla, pocela je da se bavi poljoprivredom, ratarstvom,
vocarstvom i stocarstvom. U pocetku je pokuSavala
samo da preZivi i prehrani svoju porodicu, a sada se
bori za bolji Zivot.

Kako sama kaze, voli Zivotinje, voli da sprema hranu,
zimnicu i sir na stari nacin, takozvani sir u soku. Pose-
duje zemljiSte na kojem se proizvodi hrana za Zivotinje
i trudi se da sve bude organsko. Zivi od proizvodnje i
prodaje sira, mleka i voca.

LSS pravim na stari nacéin i time se retko ko bavi, jer za
proizvodwju takvog sira treba veéa kolicina mleka. Kup-
¢l trage tw vrstu sira, koji je jedinstven zbog toga $to se
pravi od mleka, sirista i soli, odrZava se u slanoj vodi i
moze dugo da traje.

SIR PRAVIM NA STARI
NACIN I TIME SE
RETKO KO BAVI, JER ZA
PROIZVODNJU TAKVOG
SIRA TREBA VECA
KOLICINA MLEKA.

EkonomsKe osnazivanje Zena na selw | Primen; dobre prakse



Biljana navodi da bi volela da ima ve¢u konkurenciju i
da se viSe Zena bave proizvodnjom takvog sira, jer ih u
selu trenutno ima samo ¢etiri. Svaka od njih ima svoje
kupce. Prema njenim rec¢ima, skupa reklama joj nije
potrebna. Dovoljno je da ¢ovek jednom proba taj sir i
sigurno ¢e postati redovan kupac.

Biljana je inace predsednica Udruzenja Zena .,
konac® iz Raznja, koje se bavi izradom tradicionalnih
proizvoda i rukotvorina. U slobodno vreme veze tradi-
cionalne peskire, jer kako kaze, u tome uZziva i to do-
7Zivljava kao odmor.




Zivica Milosavljevi¢ Zivi u Raznju na svom porodié-
nom gazdinstvu. Bavi se poljoprivredom, a poslednjih
desetak godina i suSenjem lekovitog bilja. Kako bi po-
vecala obim posla i profit, odlucila je da prosiri de-
latnost na proizvodnju dZemova, slatka i sokova, kao i
koncentrovanog Sipurka. S obzirom da poseduje zasa-
de kupine, jagode, Sljive, kajsije i viSnje, odlucila je da
obnovi vo¢njake i zasadili 1 ha Sipurka.

Smatram da je trziste tradicionalne hrane w Srbiji
nezasiceno. Nasi specijaliteti su zdravi © wkusni. Imam
Zelju da prosirim proizvodwnju, razradim trziste i posao
predam mladem narastaju moje porodice”.

Kako sama kaZe, njeni proizvodi su namenjeni svim
ljubiteljima slatkih tradicionalnih ukusa Srbije. Pro-
daje i koncentrovanu kaSu od Sipurka za izradu dze-
mova i navodi da nju najvise kupuju zauzete Zene koje
vole same da naprave dZem od ovog voca, ali koje zbog
dugotrajnog procesa ¢iS¢enja Sipurka nemaju vreme-
na da se time bave.

NASI SPECIJALITETI SU
ZDRAVI I UKUSNI. IMAM
ZELJU DA PROSIRIM
PROIZVOQDNJU,
RAZRADIM TRZISTE 1
POSAO PREDAM MIADEM
NARASTAJU MOJE
PORODICE.
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Jovana Jovanovica Zmaja 6
37215 Razanj

QO 037841313

@ o062 415 313
064 666 8244




Danijela Gagi¢ zivi u selu Madere kod Raznja u poro-
di¢noj kuci i zajednici u kojoj Zive tri generacije. Za-
jedno sa uku¢anima bavi se poljoprivredom, uzgojem
kukuruza, pSenice, a poseduje i krupnu stoku odakle
ubira osnovne prihode za Zivot.

Domacu hranu proizvodi na tradicionalan nacin. U pi-
tanju je prerada voca i povrcéa, od uzgoja do finalnog
proizvoda. S obzirom da u sklopu svog seoskog doma-
¢instva poseduje plodne vo¢njake kupine, visnje, Sljive,
kruske i dunje, kao i baStu sa zasadima paprike, dosla
je na ideju da maksimalno iskoristi postojece resurse
tako Sto ce preradivati svoje voce u slatka, dZemove,
sokove i kompote.

Od svoje paprike takode pravi ajvar na tradicionalan
nacin, pocevsi sa obradom zemljiSta, zasada, okopava-
njem, branjem paprike, pa sve do pecenja, ljustenja,
cedenja, mlevenja, prZenja i pakovanja finalnog pro-
izvoda. KaZe da je najveca potraZznja za ajvarom, a za-
tim za dZemovima i kompotima.

,Verujem da su rezultati srazmerni uloZenom, postenom
1 predanom zalaganju 1 trudu. U kreiranju jedinstvenog
proizvoda veoma je bitna ljubav @ posvecenost poslu, ali
smatram da sw ipak presudni recept i kvalitet. Svake
proizvod ima svoju pricu i dusu. Verujem da se kroz kon-
stantno ulaganje w-svoje proizvode i organizovan mar-
keting mogu postici rezultati, koji su veci od ocekivanih®.
Danijela vidi uspeh u promeni nacina Zivota ljudi da-
nasnjice, koji zbog obaveza i uslova u gradovima nemaju
vremena i moguc¢nosti da se bave proizvodnjom zdrave
hrane za sopstvene potrebe, Sto trziSte ostavlja nezasi-
¢enim. Svoje proizvode plasira prvenstveno na lokalnoj
pijaci, a posecuje takode i razlicite manifestacije i saj-
move na kojima prodaje svoje domace proizvode.
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U KREIRANJU JEDINSTVENOG PROJZVODA
VEOMA JE BITNA LJUBAV [ POSVECENOST
POSLU, ALI SMATRAM DA SU IPAK
PRESUDNI RECEPT I KVALITET. SVAKI
PROIZVOD IMA SVOJU PRICSU |

DUSU.

Selo Madere
37215 Razanj
@ 0603500 616

065 4698 773
gagic037@mts.rs
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“ Karitas

Caritas Slovenia

Paiion

Karitas Slovenije je krovna organizacija mreze Karitasa u Sloveniji i obuhvata
Sest biskupijskih Karitasa, 464 Zupska Karitasa i dve ustanove posebne namene
(u kojima se pruZza pomo¢ Zenama u nevolji i pomaZe zavisnicima o psihoaktivnim
supstancama). U 2018. godini u mreZi Karitasa Slovenije angazovano je 11.212 vo-
lontera, koji su ukupno imali 576.977 sati volonterskog rada.

U 2018. godini Karitas Slovenije pomogao je ljudima u potrebi u svim delovima
Slovenije. Materijalnu pomoc¢ je dobilo:

80.643 osoba u sklopu pomoc¢i pojedincima i porodicama u potrebi
14.093 starih osoba
1.240 beskucnika

Pored opstih humanitarnih programa, mreZza biskupijskih i Zupskih Karitasa u Slo-
veniji ima i socijalne programe pomoc¢i zavisnicima, domove za samohrane majke,
ambulante za beskuc¢nike 1 programe pomoci Zrtvama trgovine ljudima.

Karitas Slovenije aktivan je i na podrucju medunarodne razvojne pomoci u jugo-
istocnoj Evropi i Africi. Prioritet delovanja Karitasa Slovenije u drzavama Afrike
(Ruanda, Burundi, Malavi, Centralnoafricka Republika, Madagaskar) su obez-
bedivanje vode i hrane, Skolstvo, zdravstvo, preventiva protiv malarije, AIDS, po-
drSka siromaSnima, briga za decu i omladinu sa invaliditetom i njihovo radno
osposobljavanje.

Na podrudju jugoistocne Evrope, a u saradnji sa lokalnim partnerima, Karitas Slo-
venije podrZava humanitarne i razvojne projekte usmerene na pomo¢ ljudima u
nevolji. Pored Srbije, takvi projekti se implementiraju u Makedoniji, BiH i Albaniji.
U saradnji sa Razvojnom agencijom i Ministarstvom spoljnih poslova Republike
Slovenije, Karitas Slovenije podrzava i viSegodiSnje projekte razvojne saradnje na
podrucju zastite Zivotne sredine, aktivnog gradanstva i psihosocijalne podrske u
zemljama jugoistocne Evrope.

www.karitas.si
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Republika Slovenija putem medunarodne razvojne saradnje daje doprinos urav-
noteZenom i pravi¢nijem globalnom razvoju i preuzima zajedni¢ku odgovornost za
iskorenjivanje siromastva i postizanje odrzivog razvoja. Od 2004. godine Republi-
ka Slovenija je zvani¢ni donator razvojne pomoci. Kao odgovoran i aktivan ¢lan me-
dunarodne zajednice ucestvuje u kreiranju politika i mera za reSavanje globalnih
razvojnih izazova i doprinosi trajnoj, pravi¢noj, inkluzivnoj, bezbednoj i uspesnoj
buduc¢nosti za sve.

Putem medunarodne humanitarne pomoci izrazava svoju solidarnost sa pogode-
nim zemljama i pojedincima koji se suoc¢avaju sa vanrednim situacijama, izazvanim
prirodnim i drugim nepogodama velikih razmera ili oruZzanog sukoba.

Rezolucija o medunarodnoj razvojnoj saradnji Republike Slovenije (ReMRSHP) iz
2017. godine opredeljuje zapadni Balkan kao prioritetno geografsko podrucje u
okviru medunarodne razvojne saradnje (MRS) RS, zajedno sa evropskim sused-
stvom i podsaharskom Afrikom. Opsti tematski prioriteti MRS u okviru navedene
rezolucije su promocija miroljubivih i inkluzivnih drustava, sa fokusom na dobro
upravljanje, jednake mogucnosti, ukljucujuci rodnu ravnopravnost i kvalitetno ob-
razovanje; borba protiv klimatskih promena, sa naglaskom na odrzivo upravljanje
prirodnim i energetskim resursima.

Ti prioriteti su osnova za planiranje aktivnosti po pojedinim zemljama i regionu.
Kroz ove projekte, MRS Slovenije takode pomaze podizanju nivoa tehnic¢ke ospo-
sobljenosti sluzbenika ciljnih zemalja, narocito u pogledu uskladivanja zakonodav-
stva sa zakonodavstvom EU u postupcima pribliZavanja ¢lanstvu.

U 2017. godini Slovenija je izdvojila ukupno 67,23 miliona EUR oficijelne razvojne
pomoci, od kojih je 45,12 miliona multilateralno i 22,11 miliona bilateralno. NajviSe
pomoc¢i Slovenija je u 2017. godini usmerila regionu zapadnog Balkana, odnosno
13,58 milion EUR ili 71%. Podrzani su bili, pre svega, ekoloski infrastrukturni pro-
jektl, projekti u oblasti dobrog upravljanja i obezbedenja tehnicke pomoci zemlja-
ma Zapadnog Balkana na putu ka Evropskoj uniji. Medu projektima koje sprovode
slovenacke nevladine organizacije istaknuti su projekti u oblasti poboljSanja polo-
Zaja Zena, psihosocijalne pomoci deci i projekti u oblasti zaStite Zivotne sredine, sa
naglaskom na odrZivo upravljanje vodama.

Vise informacija o razvojnoj pomoci Republike Slovenije dostupno je na sajtu:
http://www.mzz.gov.si/si/zunanja_politika_in_mednarodno_pravo/mednarodno
razvojno_sodelovanje_in_huma nitarna_pomoc/

MEDNARODNO RAZVOJNO
SODELOVANJE SLOVENIJE
SLOVENIA'S DEVELOPMENT
COOPERATION







